
COLLECTION
243

Das Jahr 2018 war ein außergewöhliches, kontinentales, 
großartiges Jahr: Der Sommer 2018 brach in Bezug 
auf  Hitze, Trockenheit und Sonneneinstrahlung 
zahlreiche historische Rekorde. Das Ergebnis sind 
Pinots Noirs mit einer herrlichen Textur, dichte und 
saline Chardonnays – sofern reif  genug geerntet –, 
und überaus fruchtige Meuniers.

Die Weinlese fand vom 27. August bis zum 8. 
September statt.

HERKUNFT:

1/3 Weinberge „La Rivière“ 
1/3 Weinberge „La Montagne“ 
1/3 Weinberge „La Côte“
Die Trauben von unseren Weingütern werden mit 
Trauben von selektionierten "Cœur de Terroir"-
Parzellen von Partnerwinzern ergänzt. 

REBSORTEN:

42 % Chardonnay
40 % Pinot Noir
18 % Meunier

243. ASSEMBLAGE:

RÉSERVE PERPÉTUELLE : 31 %
(2012, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017)
RESERVEWEINE, AUSGEBAUT IN HOLZFÄSSERN:

10 % (2009, 2011, 2013, 2014,  
2015, 2016, 2017)
WEINLESE 2018 : 59 %

MALOLAKTISCHE GÄRUNG: 26 %

DOSAGE : 8 g/l

Jede Collection ist  
ein weiteres Kapitel in  

der umfangreichen Geschichte 
des Hauses und trägt zu seinem 

Geschmacksuniversum bei.  
Sie ist immer einzigartig  

und ganz Roederer! �

Goldgelb glänzend mit warmem Schimmer.

Feine, dynamische Perlage mit einer sehr ausdauernden 
Bläschenschnur.

Das Bukett erschließt sich sofort, es ist zugleich weinreich 
und schön frisch. Eine Palette von reifen, feinen Früchten, 
darunter gelbe Früchte (Mirabellen, Pinot Noir) und 
süße Zitrusfrüchte (Tarte au Citron) sowie zarte Noten 
von weißen Blüten (Jasmin, Chardonnay). Nach einigen 
Minuten offenbaren sich Autolyse-Aromen in Form von 
Rauch- und Gebäcknoten. 

Am Gaumen dicht konzentriert, tief, ausdrucksstark und 
gut strukturiert bei betörender Textur des fleischigen 
Pinot Noir der Lage Montagne, die das Mundgefühl prägt 
und eine immense saline Frische mit einem Hauch von 
Bitterkeit mit sich bringt. Ein kraftvoller, aromenreicher 
Wein, bei dem die ausgereiften Trauben des Pinot Noir 
ausgeglichen werden durch die kalkreiche Frische und 
die Dichte der Chardonnays, die diese Weinkomposition 
dominieren.

Auch dieser Jahrgang spiegelt dank der bei der Lese 2018 
voll ausgereiften Früchte den warmen, vollmundigen 
Charakter des Collection wider. Die Frische, Energie 
und Komplexität der im Jahr 2012 kreierten Réserve 
Perpétuelle sowie die Struktur verleihenden Réserves 
Foudres mit ihren holzigen Tanninen sorgen für Länge 
und verleihen dem Wein Finesse und Ausdauer.

JAHRGANG VERKOSTUNGSNOTIZEN WEINBEREITUNG


